PRINZ-SIEGER: ,,SUSHI-YA®

B4 Kronprinzstr. 6, S-Mitte, Tel. 22 75 60, Mo-Do 12-
15 u. 18-22, Fr 12-15 u. 17-22, Sa 12-22 Uhr; HG: 5,90-
25 Euro; KK: alle; VVS: U5-7 (Schlossplatz);
www.feinkost-boehm.de

Stuttgart ist nicht New York, Berlin oder London. Und das
ist auch gut so. So ein bisschen Metropolenfeeling wollen
die Schwaben aber durchaus auch - und das bekomm:
man im Sushi-Ya. ,,Sushi, ja!!!* mochte man in die Welt
hinausrufen, denn im Feinkost Bohm beheimateten Sushi-
paradies gibt man sich nicht nur gro8stadtisch, man ist es
auch. Der iiber Stuttgarts Grenzen hinaus bekannte Sushi-
Meister Klangnoi Somchai zaubert raffinierte Sashimi.
Nigiri, Maku, Temaki-Sushi ... . Uber die Grenzen der
Republik soll er bekannt sein, der Gute. Uns schmeckt’s —
und frischer geht es kaum irgendwo. Aber nicht nur die
verschiedenen Formen des rohen Fischs, bei deren Zube-
reitung man dem Maestro zuschauen kann, suchen ihres-
gleichen, sondern auch Seetangsalat und Sushi Moriawase
(Sushi-Fisch-Kombination) sind Weltklasse. Und wahrend
man so im umtriebigen Glaspalast Fischspezialititen
schlemmt, denkt man nur .Sushi, jaaaa!™
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